Rezept: Latte-Matchatto mit Minz-Sirup

Yuncikg

'® Anbieter: Yuneiko, Karower Str. 17, 13125 Berlin | Tel.: 030 / 983 11 384 | Fax: 030 / 947 95 793 | Mail: info@yuneiko.de
Web: www.yuneiko.de & www.matchatto.de | Gestaltung: Fabian Schechner (www.vonschechner.de)

Bitte Beachten: Dieses Rezept schmeckt mit normalen Matcha Tee oder auch mit Matchatto Pulver. Die Dosierung in dieser Anleitung erfolgt mit dem Yuneiko-Messloffel, der nur in
unserer Matcha- oder Matchatto-Dose enthalten ist. Ein gestrichener Messl6ffel entspricht einem leicht gehauften Teeldffel. Die Zubereitung wird mit einer Espresso-Maschine erklart.
Steht keine zur Verfligung, kann Alternativ auf einen Wasserkocher oder Milchaufschaumer zurtickgegriffen werden. Weitere Infos und Rezepte finden Sie auf www.yuneiko.de.

Sie benétigen:
1x Matcha oder Matchatto
1x Messloffel oder Teel6ffel
(Ein gestrichener Messléffel entspricht
einem leicht gehauften Teeléffel.)
1x Loffel zum Umrihren
1x Minz-Sirup
1x 250ml Glas
- Wasser (60° - 70°C)
- Milch (60° - 70°C)
- Espresso-Maschine oder

Wasserkocher &
Milchaufschaumer
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Das Glas zu einem sechs-
tel mit heillem
Wasser filllen.
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e Die Dose vorsichtig 6ffnen.

e Der Dose ist ein kleiner Messloffel beigelegt.
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2)

geben.

Einen gestrichenen Messl6f-
fel in ein 250 bis 300ml Glas
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5)

umrihren.

Den Inhalt des Glases

6)

HeilRe Milch darauf gief3en
und evtl. nochmal verrih-
ren.

Einen gestrichenen
Teeldffel Minz-Sirup
dazu geben.

3)

(

e Schon ist die Latte-Matchatto mit
Minz-Aroma servierbereit.

e Experementieren Sie auch mit
anderen Sirup-Sorten.



